
MENU

C H A N G E Z  VO T R E  F R I T E :

E N  P O U T I N E  + 4

E N  S A L A D E  + 3

CLASSIQUES
POUTINE LONDON .  21
Frites, cheddar en grains,
sauce London Jack, boeuf 
braisé, oignons verts

POULET FRIT 
CHURCHILL .  .  .  .  .  32
Panure croustillante aux 
épices tandoori, miel épicé, 
crème fraîche à l’aneth, servi 
avec sauce épicée, frites et 
salade de choux à la coriandre

STEAK FRITES .  .  .  30
Contre-filet AAA, frites et 
sauce au vin rouge

BOLLYWOOD
BURGER .  .  .  .  .  .  .  21
Poulet frit, mayo épicée, 
laitue, tomate, salade de chou, 
oignons marinés, pickles, 
servi avec frites

JACK BURGER .  .  .  24
Deux boulettes de boeuf 
Angus grillées, fromage
Le Caveau, bacon, oignons 
rouges marinés, laitue, 
tomates, sauce à burger, 
servi avec frites

TARTARE DE BOEUF
WELLINGTON .  .  .  .  26
Fines herbes, prosciutto, 
parmesan, duxelles de 
champignon, servi avec 
croûtons et frites

TARTARE DE
SAUMON .  .  .  .  .  .  .  29
Sauce ponzu à la citronelle, 
poivron rouge, concombre, 
wonton frit, ciboulette, servi 
avec croûtons et frites

SALADE DE LA
DUCHESSE .  .  .  .  .  17
Laitue, tomates cerise, oignons 
rouges, carottes, oignons 
verts, olives noires, feta, 
croutons, vinaigrette ranch
Ajout : Poulet frit +10

POKÉ BOWL .  .  .  .  .  26
Riz assaisonné, cubes de
saumon à l’asiatique, radis, 
wakamé, edamame, avocat,
poivron rouge, concombre, 
oignons verts, sésame, sauce 
mangue & lime, mayo épicée

SPÉCIALITÉS
ANGLAISES
SUNDAY ROAST .  .  .  .  .  26
Rôti de bœuf en croûte de moutarde, 
purée de pomme de terre à la 
truffe, mushy peas, légumes rôtis, 
sauce au vin rouge & échalote

RÔTI DE LONGE
DE PORC .  .  .  .  .  .  .  .  .  21
Pommes de terre grelots rôties, 
mushy peas, légumes rôtis, sauce 
crémeuse au cognac et compote 
de pommes

TOURTE ANGLAISE .  .  23
Tourte d’épaule de porc braisé à la 
bière et bacon fumé, pommes de 
terre, oignons grelots, sauce au 
cidre Rabaska, servi avec verdurette

CÔTELETTES D’AGNEAU 43
Purée de pomme de terre à la 
truffe, mushy peas, légumes rôtis, 
jus d’agneau au romarin

BOEUF WELLINGTON .  52
Filet mignon de boeuf angus, duxelles 
de champignons et prosciutto italien 
tranché. Le tout enfourné dans une 
pâte feuilletée, servi avec pommes 
de terre, légumes de saison et sauce 
au vin rouge et romarin

INSPIRATIONS
INDIENNES
POULET AU BEURRE .  .  .  .  21
Sauce crémeuse au beurre & noix 
de cajou, riz basmati, pain naan 
grillé et raïta
Option végé : Halloumi

POULET TANDOORI .  .  .  .  21
Chutney à la menthe, pois chiches, 
riz basmati, pain naan grillé et  raïta

ASSIETTE DÉCOUVERTE
BOLLYWOOD .  .  .  .  .  .  .  .  33
Poulet et Halloumi sauce au beurre, 
poulet tandoori grillé, chutney de 
menthe, salade verte, riz basmati, 
pain naan grillé et raïta 

NAAN BOWL.  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Bol de naan, laitue, vinaigrette aux 
tomates séchées & garam masala, 
hummus, poulet tandoori, tomates, 
oignons rouges, poivrons grillés 
Option végé : Halloumi

CHOIX DE POISSON

AIGLEFIN (5 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23

DORÉ (7 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  31

MORUE CANADIENNE

SAUMON DE L’ATLANTIQUE

HALLOUMI
1 MCX (3 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
2 MCX (6 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  27
3 MCX (9 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35

ASSIETTE DÉCOUVERTE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  38
Une demi-portion de nos 4 variétés de poissons et 2 choix 
de mayonnaise maison

1

CHOIX
DE PANURE
TEMPURA

INDIENNE

SRIRACHA

CITRON ANETH

À LA BIÈRE

SANS GLUTEN +2

2 ACCOMPA-
GNEMENT
FRITES MAISON

FRITES
ASSAISONNÉES

FRITES DE
PATATES DOUCES

POUTINE +4

SALADE +3

3
CHOIX
DE SAUCE
CARI & MANGUE

TARTARE

POIVRE & CITRON

ÉPICÉE

CAJUN

4

FISH’N’CHIPS
4 étapes simples: 600 combinaisons possibles!

AIGLEFIN SUR LE GRILL .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
Purée de pomme de terre à la truffe, brocolis grillés, chips 
de kale, citron caramélisé, beurre blanc citronné

SAUMON BLACKENED .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  31
Marinade sèche style cajun, poêlé à très haute température, 
purée de pomme de terre à la truffe, brocolis grillés, chips 
de kale, citron caramélisé, beurre blanc citronné

POISSON
Notre expertise

SOUPE À L’OIGNON
GRATINÉE .  .  .  .  .  .  .  .  12

CHAUDRÉE DE
FRUITS DE MER .  .  .  .  16
Lardons, moules, pétoncles, chair 
de homard, crevettes

CHÈVRE CROUSTILLANT 16
Épinards, tomates cerises, amandes 
grillées, vinaigrette aux lardons

CAMEMBERT FONDANT
À PARTAGER .  .  .  .  .  .  25
Pommes, épices d’automne, réduit 
au cidre, crumble salé aux pacanes

GRAVLAX DE SAUMON .  14
Au gin Trafalgar en croûte d’aneth, 
crème sûre au raifort, tomates
cerises

TARTARE DE
SAUMON .  .  .  .  .  .  .  .  .  17
Sauce ponzu à la citronelle, poivron 
rouge, concombre, wonton frit, 
ciboulette, croûtons

TARTARE DE BOEUF
WELLINGTON .  .  .  .  .  .  17
Fines herbes, prosciutto, parmesan, 
duxelles de champignon, croûtons

POUR COMMENCER

DESSERT
BEIGNETS DE
CHEESECAKE .  .  .  .  .  11
Dans une pâte à frire sucrée, 
coulis de faises, sucre à glacer

STICKY TOFFEE
SANDWICH .  .  .  .  .  14
Gâteau classique anglais, 
sauce caramel, crème glacée

QUEUE DE CASTOR 14
Nutella, chantilly, confiture 
de fraise, petits fruits, crème 
glacée

FORÊT NOIRE .  .  .  .  16
Crème de mascarpone, 
chantilly, coulis de fraise

HOT SHOT .  .  .  .  .  .  .  5
Le digestif par excellence: 
Espresso et Galliano

LONDON JACK FOG .  11
Madison Park Breakfast, thé 
earl grey, lait chaud

CAFÉ BRÉSILIEN .  .  12
Brandy, liqueur d’agrumes, 
liqueur de café, crème fouettée

CAFÉ IRLANDAIS .  .  12
Whisky irlandais, espresso, 
crème fouettée

O P T I O N  G O U R M A N D E :

A J O U T  D ’ U N  B E I G N E T  D E  C H E E S E C A K E  + 3 . 5 0

E S S AY E Z  N O S  C A F É S  E N  V E R S I O N  G L A C É !

PUB ANGLAIS
Parfait pour partager

AILES DE POULET .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  (6) 13   (12) 23
Sauce BBQ maison

OIGNONS FRANÇAIS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Miel épicé

LONDON NACHOS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Croustilles de pommes de terre, salsa, mozzarella, olives, 
jalapeños marinés, guacamole et crème fraîche
Ajout de boeuf ou poulet +7

STEAK DE CALMAR .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17
Sauce tartare

CREVETTES ÉPICÉES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15
Panure à la sriracha, mayo épicée

SCOTCH EGG .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Sauce dijonaise

SAUCISSES FEUILLETÉES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
Moutarde au miel épicé

O F F E R T  S E U L E M E N TL E S  J E U - V E N - S A M  S O I R
* Q U A N T I T É S  L I M I T É E S *
O P T I O N  2  P E R S O N N E S

1 0 0



MENU

FISH CHOICES

HADDOCK (5 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23

WALLEYE (7 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  31

CANADIAN COD

ATLANTIC SALMON

HALLOUMI
1 MCX (3 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
2 MCX (6 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  27
3 MCX (9 OZ) .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  35

DISCOVERY PLATE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  38
Half portion of our 4 fish varieties served with 2 of our
homemade mayonnaise

1

BATTER
CHOICES
TEMPURA

INDIAN

SRIRACHA

LEMON & DILL

BEER

GLUTEN FREE +2

2 SIDE
CHOICES
FRIES

SEASONED
FRIES

SWEET POTATO
FRIES

POUTINE +4

SALAD +3

3 DIP
CHOICES
CURRY & MANGO

TARTARE

LEMON & PEPPER

SPICY

CAJUN

4

FISH’N’CHIPS
4 simple steps: 600 possible combinations!

GRILLED ADDOCK .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
Truffle potato puree, grilled broccoli, kale chips, caramelized 
lemon, lemon white butter sauce.

BLACKENED SALMON .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  31
Cajun-style dry rub, seared at high temperature, truffle 
potato puree, grilled broccoli, kale chips, caramelized 
lemon, lemon white butter sauce.

FISH
Our expertise

FRENCH ONION SOUP .  12

SEAFOOD CHOWDER .  16
Bacon, mussels, scallops, lobster 
meat, shrimp

CRISP GOAT CHEESE .  16
Spinach, cherry tomatoes, grilled 
almonds,bacon vinaigrette

MELTING  CAMEMBERT
TO SHARE .  .  .  .  .  .  .  .  25
Apples, autumn spices, cider
reduction, savory pecan crumble

SALMON GRAVLAX .  .  .  14
Trafalgar gin-infused, dill crust, 
horseradish sour cream, cherry 
tomato

SALMON TARTARE .  .  .  17
Ponzu lemongrass sauce, red bell 
pepper, cucumber, fried wonton, 
chives, croutons

WELLINGTON  BEEF
TARTARE .  .  .  .  .  .  .  .  .  17
Herbs, prosciutto, parmesan,
mushroom duxelles, croutons

APPETIZERS

CLASSICS
LONDON POUTINE .  21
Fries, cheese curds, London 
Jack sauce, braised beef, 
green onions

CHURCHILL
FRIED CHICKEN .  .  32
Crispy tandoori spice coating, 
spicy honey, dill sour cream, 
served with spicy sauce, 
fries and cilantro coleslaw

STEAK FRITES .  .  .  30
AAA Striploin steak, fries, red 
wine sauce

BOLLYWOOD
BURGER .  .  .  .  .  .  .  21
Fried chicken, spicy mayo, 
lettuce, tomatoes, coleslaw, 
marinated onions, pickles, 
served with fries

JACK BURGER .  .  .  24
Two grilled Angus beef 
patties, Le Caveau cheese, 
bacon, marinated red onions, 
lettuce, tomatoes, burger 
sauce, served with fries

BEEF WELLINGTON
TARTARE .  .  .  .  .  .  .  26
Herbs, prosciutto, parmesan, 
mushroom duxelles, served 
with croutons and fries

SALMON TARTARE .  29
Ponzu lemongrass sauce, 
red bell pepper, cucumber, 
fried wonton, chives, served 
with croutons and fries

DUCHESS SALAD .  17
Lettuce, cherry tomatoes, red 
onions, carrots, green 
onions, black olives, feta, 
croutons, ranch dressing
Add : Fried chicken +10

POKÉ BOWL .  .  .  .  .  26
Seasoned rice, asian-style 
salmon cubes, radish, wa-
kame, edamame, avocado, 
red bell pepper,  cucumber, 
green onions, sesame, mango 
& ginger sauce, spicy mayo

S W A P  Y O U R  F
R I E S :

I N  P O U T I N E  
+ 4

I N  S A L A D  + 3

ENGLISH
SPECIALTIES
SUNDAY ROAST .  .  .  .  .  26
Mustard-crusted roast beef, truffle 
potato puree, mushy peas, roasted
vegetables, red wine & shallot 
sauce

PORK LOIN
ROAST .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  21
Roasted baby potatoes, mushy 
peas, roasted vegetables, creamy 
cognac sauce and apple sauce

ROYAL ENGLISH PIE .  23
Braised beer and smoked bacon 
shoulder pie, potatoes, pearl 
onions, Rabaska cider sauce, served 
with mixed greens

LAMB CHOPS .  .  .  .  .  .  43
Truffle potato puree, mushy peas, 
roasted vegetables, rosemary-
infused lamb jus

BOEUF WELLINGTON .  52
Angus beef filet mignon, mushroom 
duxelles and sliced Italian prosciutto. 
Baked in puff pastry, served with
potatoes, seasonal vegetables and
a red wine and rosemary sauce

INDIAN
INSPIRED
BUTTER CHICKEN .  .  .  .  .  21
Creamy butter and cashew sauce, 
basmati rice, grilled naan bread 
and raita
Vegetarian option : Halloumi

TANDOORI CHICKEN .  .  .  21
Mint chutney, chickpeas, basmati 
rice, grilled naan bread and raita

BOLLYWOOD DISCOVER
PLATTER .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  33
Chicken and Halloumi butter sauce, 
grilled tandoori chicken, mint
chutney, green salad, basmati rice,
grilled naan bread, and raita

NAAN BOWL.  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Naan bowl, lettuce, sun-dried 
tomato & garam masala vinaigrette, 
hummus, tandoori chicken, toma-
toes, red onions, grilled bell peppers
Vegetarian option : Halloumi

DESSERT
CHEESECAKE
DONUTS .  .  .  .  .  .  .  .  11
In a sweet fried dough, straw-
berry coulis, powdered sugar

STICKY TOFFEE
SANDWICH .  .  .  .  .  14
Classic English cake, caramel 
sauce, ice cream

BEAVER TAIL .  .  .  .  14
Nutella, whipped cream, 
strawberry jam, mixed
berries, ice cream

FORÊT NOIRE .  .  .  .  16
Mascarpone cream, whip-
ped cream, strawberry coulis

HOT SHOT .  .  .  .  .  .  .  5
The ultimate digestif: 
Espresso and Galliano

LONDON JACK FOG .  11
Madison Park Breakfast, earl 
grey tea, warm milk

BRAZILIAN COFFEE 12
Brandy, citrus liqueur, coffee
liqueur, whipped cream

IRISH COFFEE .  .  .  12
Irish whisky, espresso, 
whipped cream

G O U R M E T  O P T I O N :

A D D  A  C H E E S E C A K E  D O N U T  + 3 . 5 0

I C E D  C O F F E E  V E R S I O N  AVA I L A B L E  O N  D E M A N D

ENGLISH PUB
Perfect for sharing

CHICKEN WINGS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  (6) 13   (12) 23
Homemade BBQ sauce

ONION RINGS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Spicy honey

LONDON NACHOS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  24
Potato chips, salsa, mozzarella, olives, marinated jalapeños, 
guacamole, and sour cream
Add chicken or beef +7

SQUID STEAK .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  16
Dijon sauce with sea bacon

SPICY SHRIMP .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  15
Sriracha batter, spicy mayo

SCOTCH EGG .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Dijonaise sauce

PUFF PASTRY SAUSAGES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
Spicy honey mustard

AVA I L A B L E  O N LYO N  T H U - F R I - S A T  N I G H T
* L I M I T E D  Q U A N T I T Y *

O P T I O N  F O R  2
1 0 0


