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MENUS DISPONIBLES / Formule table d’hote

i
MENU: 55° »
FEESTIE °¥2*

- 3 SERVICES -
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CHOIX D’ENTREE
GRAVLAX DE SAUMON

Sur blinis avec caviar de mulet

POTAGE
Courge butternut, huile de persil,
raviole croquante de fromage de chevre

CHOIX DE PLAT PRINCIPAL
BANGERS & MASH
Saucisses de porc, sauce moutarde,
purée de pomme de terre crémeuse
et légumes du moment

STEAK FRITES
Steak New-York (100z), servi avec
légumes de saison, frites au choix
et sauce whisky et poivre

FISH'N'CHIPS
Duo de poisson dans notre panure
a l'anglaise, sauce tartare et frites

BOEUF WELLINGTON +10
Filet mignon de boeuf, duxelles de
champignons, prosciutto et pate feuilletée.
Servi avec légumes de saison, purée de
pommes de terre a I'huile de truffe et
sauce au vin rouge et romarin

*OPTION VEGE: Halloumi, sauce crémeuse au beurre
et noix de cajou, riz basmati, pain naan grillé et raita

. DESSERT
GATEAU MOELLEUX
AU CHOCOLAT

Sauce au caramel butter scotch, créeme
chantilly et fruits rouges

*OPTION SANS GLUTEN: Salade de petits fruits
des champs avec creme anglaise légére
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-4 SERVICES -

MISE EN BOUCHE
FISH'N'CHIPS DE MORUE

Sauce tartare

CHOIX D’'ENTREE
SALADE DU CHEF
Laitue, concombre, tomates cerises, carottes
oignons verts, vinaigrette tomates séchées et origan

POTAGE
Courge butternut, huile de persil,
raviole croquante de fromage de chevre

CHOIX DE PLAT PRINCIPAL
MEDAILLON DE PORC
Filet de porc bardé au bacon fumé,
sauce porto, brocolis au beurre noisette,
coquillettes crémeuses a la truffe

MANHATTAN
Contre-filet de boeuf aux fines herbes grillé,
saucre crémeuse au cognac, pomme de terre au gratin,
haricots verts amandine, réduit de vin rouge

MORUE DE BOSTON
Pavé de morue réti au beurre, risotto au
mascarpone et chorizo, pointes d‘asperges,
pétales de choux de Bruxelles, sauce vin blanc

BOEUF WELLINGTON +10
Filet mignon de boeuf, duxelles de
champignons, prosciutto et pate feuilletée.
Servi avec légumes de saison, purée de
pommes de terre a I'huile de truffe et
sauce au vin rouge et romarin

*OPTION VEGE: Risotto a la truffe et mascarpone, champignons sauvages,
asperges, roquette, copeaux de parmesan, émulsion au vin blanc

. DESSERT
GATEAU MOELLEUX
AU CHOCOLAT

Sauce au caramel butter scotch, créme
chantilly et fruits rouges

*OPTION SANS GLUTEN: Salade de petits fruits
des champs avec creme anglaise légére



MENUS DISPONIBLES / Formule cocktail dinatoire

MENU

DEGUSTATION

- COCKTAIL DINATOIRE -

POULET TAO 45%/=

Poulet pané extra-croustillant,
sauce tao maison, sésame,
oignons verts

TARTARE DE BOEUF
WELLINGTON 55%/dz

Boeuf angus tranché finement,
chips de prosciutto, mayonnaise
moutardine aux champignons,
parmesan, ciboulette, oignons
verts,duxelles de champignon,
croutons

POULET & GAUFRE #5%/dz

Poulet pané extra-croustillant,
Bel-Gaufre vanillée, moutarde
au miel,oignons frits, ciboulettes,
oignons verts

MORUE CANADIENNE 55%/¢z

Morue canadienne en panure
a la biére, sauce tartare

O BRIE SALSA 45%/¢z

Salsa maison, fromage brie
Alexis de Portneuf, croutons,
noix de cajous torréfiées

TATAKI DE
THON ROUGE 55%/¢z

Thon rouge enrobé dans
notre mélange d'épices et saisi,
légumes marinés, sauce ponzu

London, creme a la betterave

POUTINE LONDON 45%/d=

Frites maison, fromage en grains
de la fromagerie Perron,
sauce poutine London Jack,
oignons verts

O HUMMUS #5%/¢z

Pain naan grillé, hummus
maison, garnitures du moment

POULET
TANDOORI & NAAN 458/

Poulet tandoori grillé, pain naan
réti, chutney a la coriandre,
raita, oignons verts

TARTARE
DE SAUMON 558%/dz

Saumon de l'atlantique,
won-tons concassés, ciboulette,
oignons verts, sauce chipotle
mangue & lime, créme citronnée
aux herbes, purée dananas
tropicale, croutons

STEAK CIABATTA 55%/dz

Pain ciabatta réti, émincé
de boeuf, oignons confits,
mozzarella, poivrons colorés
sautés

O HALLOUMI GRILLE 45%/dz

Halloumi grillé, concassé de
tomates, pesto de basilic

CHEESECAKE #5%/9

Beignet de cheesecake, coulis
au fruit des champs et vin rouge

CITRON 45%/3z

Garniture au citron frais,
creme pétissiere, graham

CHOCOLAT #5%/¢z

Mousse au chocolat, perles
de chocolat fondantes

TIRAMISU 45%/dz

Doigt de dame, espresso,
créme a la mascarpone, cacao

REINE ELIZABETH 45%/¢z

Gateau reine Elizabeth, flocon
d‘érable, caramel a la stout

FRAMBOISE 45%/dz

Géateau framboisier, chantilly,
framboise, chocolat blanc



EMPLACEMENTS / Rez-de-Chaussée 4

REZ-DE-CHAUSSEE

Ascenceur Escalier
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CAPACITE
ASSISE: 90 personnes, incluant le bar
DEBOUT: 100 personnes

EQUIPEMENT DISPONIBLE

- Bar complet

- Systéme de son complet (micro, branchement pour groupe de musique ou DJ)
- Podle a vestiaire

- Banquettes et tables amovibles

- Deux télévisions (branchement HDMI)

FRAIS DE LOCATION
EVENEMENT SANS NOURRITURE : Montant minimal & déterminer avec le responsable

selon la date de la réservation et I'achalandage habituel et/ou antérieur.
EVENEMENT AVEC NOURRITURE : Aucuns frais de salle*

*DES EXCEPTIONS PEUVENT S’APPLIQUEES. LE CAS ECHEANT, NOUS ETABLIRONS
UN MONTANT DE DEPENSES MINIMALES.




EMPLACEMENTS / Mezzanine B

MEZZANINE

Escalier

i

CAPACITE
ASSISE: 30 personnes
DEBOUT: 30 personnes

EQUIPEMENT DISPONIBLE

- Banquettes et tables amovibles

- Ambiance style lounge

- Contréle du volume de la musique

FRAIS DE LOCATION

EVENEMENT SANS NOURRITURE : Montant minimal & déterminer avec le responsable
selon la date de la réservation et I'achalandage habituel et/ou antérieur.

EVENEMENT AVEC NOURRITURE : Aucuns frais de salle*

*DES EXCEPTIONS PEUVENT S'APPLIQUEES. LE CAS ECHEANT, NOUS ETABLIRONS
UN MONTANT DE DEPENSES MINIMALES.




INFORMATION / Paoints importants, Termes et conditions

POINTS IMPORTANTS

FORMULE TABLE D’HOTE: Afin d'assurer le bon déroulement de votre événement, les groupes de
20 personnes et plus doivent communiquer leur choix et quantité un minimum de 7 jours avant la
date de Iévénement.

TERMES & CONDITIONS

LONDON JACK
505 RUE ST-JOSEPH EST, QUEBEC, QUEBEC, G1K 3B7

CONFIRMATION DE LA RESERVATION: La demande de réservation de groupe & la page sui-
vante ne constitue pas une confirmation de votre événement dans notre établissement. C'est
la soumission signée qui constitue une confirmation de votre événement. Elle doit étre signée
au minimum 30 jours avant la date de I'événement.

DEPOT: Un dépdt est requis pour certains groupes a la signature de la soumission. Si nous ne
vous demandons pas de dépdt, nous vous demanderons un numéro de carte de crédit a mettre
au dossier. Aucuns frais ne seront chargés ou retenus sur votre carte excepté en cas d‘annulation
ou de modification du nombre de convives.

MODIFICATION DU NOMBRE DE CONVIVES: Tout changement dans le nombre de convives doit
étre communiqué au marchand au moins 7 jours avant I'événement. Veuillez noter qu’une réduc-
tion du nombre de convives ne peut pas dépasser 10% du nombre initial aprés la signature du
contrat, sans quoi des frais seront chargés.

ANNULATION: L'annulation de I'événement doit étre communiqué au marchand par écrit.

Si une annulation survient @ moins de... Nous retiendrons sur la carte de crédit...
15 jours de I'événement 25% du montant de la nourriture et de lI'animation
7 jours de I'événement 50% du montant de la nourriture et de I'animation
48h de I'événement 75% du montant de la nourriture et de I'animation

COUPONS DE CONSOMMATION: Les coupons de consommation sont ventes finales.

RESPONSABILITE: Le client est responsable de tous les dommages causés aux biens du
marchand pendant I'événement.

FORCE MAJEURE: Si le marchand ne peut fournir les services demandés en raison de circons-
tances imprévues, le client recevra l'entiéreté de son dépdt. Si le colt des matiéres premiéres
subit une augmentation égale ou suppérieure a 10%, le marchand se réservev le droit de modifier
a la hausse le montant de la facture.



FORMULAIRE / Demande de reservation de groupe

FORMULAIRE

- DEMANDE DE RESERVATION DE GROUPE -

PRENOM, NOM

CHOIX DE MENU

NOM DE L'ENTREPRISE

NUMERO DE TELEPHONE

ADRESSE COURRIEL

DATE DE LA RESERVATION

HEURE DE LA RESERVATION

NOMBRE DE PERSONNE

RESTRICTIONS ALIMENTAIRES

[ ] Menu Festif (55%)

[ ] Menu Londonien (75$)

[ ] Menu Dégustation
[] Poulet tao QUANTITE ____ DZ (45%)
I:l Tartare de boeuf QUANTITE _____ DZ (55%)
I:l Poulet & Gaufre QUANTITE ____ DZ (45%)
I:I Morue canadienne QUANTITE _____ DZ (55%)
[] Brie salsa QUANTITE ____ DZ (45%)
I:I Tataki de thon rouge QUANTITE _____ DZ (55%)
I:I Poutine London QUANTITE ____ DZ (45%)
[l Hummus QUANTITE ____ DZ (45%)
I:I Poulet Tandoori & naan QUANTITE ____ DZ (45$)
I:I Tartare de saumon QUANTITE _____ DZ (55%)
I:I Steak ciabatta QUANTITE _____ DZ (55%)
[] Halloumi grillé QUANTITE ___ DZ (45%)
[[] Cheesecake QUANTITE ____ DZ (45%)
[] cChocolat QUANTITE _____ DZ (45%)
[[] Reine Elizabeth QUANTITE ____ DZ (45%)
[] citron QUANTITE ____ DZ (45%)
[] Tiramisu QUANTITE ____ DZ (45%)
[] Framboise QUANTITE ____ DZ (45%)

CHOIX DES CONSOMMATIONS

[ ] Coupons Classiques (10$) QUANTITE

[ ] Aucune
EMPLACEMENT DESIRE
[ ] Rez-de-Chaussée

[ ] Mezzanine

[ ] Restaurant complet

Bieres en ft, vin et mousseux maison, spiritueux allongés
(gin, vodka & rhum), bloody caesar

[ ] Coupons Premium (13%) QUANTITE
Bieres en f(t, vin et mousseux de sélection, spiritueux allongés
(gin, vodka & rhum), bloody caesar, aperol spritz, margarita, negroni,
amaretto sour

[ ] Coupons Signatures (16$) QUANTITE

Bieres en ft, vin et mousseux de sélection, spiritueux allongés

bloody caesar, aperol spritz, margarita, negroni, amaretto sour,
2 de nos cocktails signature

|:| Aucun

Envoyez votre formulaire via l'adresse email emilie.bonesso@toprestogroup.com. Il nous
fera plaisir de vous envoyez une soumission a signer pour confirmer votre réservation.

Au plaisir de vous recevoir!

*Ce formulaire ne constitue pas une confirmation de votre événement dans notre établissement.
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