
ENTRÉES

SNACKS
P a r f a i t  p o u r  p a r t a g e r

AJOUT DE POULET FRIT KARAAGE +7

CHIPS CHAUDES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10
Trempette aux trois oignons

FRICKLES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
Pickles frits dans notre panure buffalo
avec sauce ranch au bleu ou buffalo  

FRITES À L’ANETH .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Assaisonnée au cornichon à l’aneth, avec notre 
délicieuse pickle dip

OIGNONS FRANçais .  .  .  .  .  .  .  .  .  13
Miel épicé

ailes de poulet .  .  .  .  .  15    26
Sauce Buffalo ou ranch au bleu

CALMARS FRITS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Paprika fumé, mayonnaise épicée, citron 

    LONDON NACHOS .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Chips de pommes de terre, mozzarella, olives, 
jalapeños marinés, pico de gallo, salsa, 
guacamole, crème sûre

CLASSIQUES
F A Ç O N  L O N D O N

SPÉCIALITÉS
L E S  V A L E U R S  S Û R E S

 

FISH
'N'

CHIPS

C H O I X  D E  P O I S S O N1

MORUE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26

SAUMON .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26

AIGLEFIN.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  26

26

ASSIETTE DÉCOUVERTE .  .  .  .  .  50
Partagez une portion de chacun de nos
poissons, servis avec 2 sauces au choix, salade
de chou et une montagne de frites 

À  V O T R E  M A N I È R E

CLASSIQUE
À la bière

BUFFALO
Sauce Buffalo 

TANDOORI
Au garam masala

ASIATIQUE
Aromatisé soya & 

gingembre

C H O I X  D E  P A N U R E
2

C H O I X  D E  F R I T E S
3

ASSAISONNÉES

Maison C H A N G E Z  VO S

F R I T E S :

E N  P O U T I N E  +4

E N  S A L A D E  +3

TARTARE

CAJUn

dip 3 oignons

PICKLE DIP

C H O I X  D E  S A U C E
4

CLASSIQUE PUB  26

MORUE  +  PANURE CLASSIQUE
FRITES BIFTECK  +  SAUCE TARTARE

À  N O T R E  M A N I È R E

DESSERT

HOT SHOT .  .  .  .  5
Espresso & Galliano

LONDON FOG .  .  10

café ALCOOLISÉ .
13

Framboitini .  .  .  
16Chambord, liqueur de 

cacao, rhum Morbleu 
au chocolat, espresso

TARTARES
& SALADES

 

OPTION SANS GLUTEN +2

SALADE CÉSAR .  .  .  .  . 11

soupe à l’oignon
gratiné.  .  .  .  .  .  .  . 13
Classique à la bière rousse, 
gratinée à la mozzarella

cocktail de 
crevette 
londonien.  .  .  .  .  .  16
Crevettes de l'atlantique
pochées, sauce cocktail
maison      

Halloumi 
Birmingham
Halloumi grillé servi avec 
chimichurri maison, miel 
épicé et noix de Grenoble 
torréfiées.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16

SCOTCH EGG .  .  .  .  . 14
Oeuf mollet enrobé de chair 
de saucisse pané et frit, sauce
moutarde et salade du moment.  

Crab Cake 
Norfolk  .  .  .  .  .  .  16
Dip à aneth, roquette et 
légumes du moment

Tataki de thon 
à la teriyaki .  .  .  . 19
Salsa verde, mayonnaise 
mangue et sésame

Tartare de boeuf 
à l'italienne .  .  .  . 19
Échallottes grises,cornichons, 
câpres, raifort, sriracha
copeaux de parmesan, sauce 
worcheshire, jaune d'oeuf 
confit, chips de parmesan
et croûtons 

Plateau Royal. . 28
Tataki de thon, tartare de 
boeuf, oignons français, 

crab cake, gyozas, bâtonnet 
de fromage, calmars frits

et mayonnaise cajun

P O U R  2  P E R S O N N E S

Poulet tandoori du prince .  .  .  .  .28 
Brochettes de poulet tandoori, riz pilaf, salade du 
moment, chimichurri et raïta

Poitrine de volaille .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
Marinée et grillée, sauce crémeuse aux champignons 
et fines herbes, riz pilaf et légumes de saison

Saumon blackened.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  28
À la mode cajun au four puis poêlé, purée de pomme 
de terre maison, légumes de saison et beurre blanc 

    Joue de boeuf braisée.  .  .  .  .  .  .31
Purée de pomme de terre maison, sauce au whisky, 
oignons frits et légumes de saison 

Bavette et frites maison .  .  .  .  .  . 31
Bavette de boeuf 6oz grillée, chimichurri, sauce aux 
poivres, salade du moment et frites maison

Mayo épicée ranch au bleu

P O U R  2  P E R S O N N E S

HALLOUMI.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  

Filets de poulet karaage .  .  .  .  .  .  25
Panure classique, frites maison, salade de chou et 
sauce ranch au bleu 

Jack burger .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    25
Double galettes de boeuf façon smash, fromage 
cheddar, bacon, oignons marinés, laitue, tomate, 
pickles, sauce smash et frites maison 

Burger Big Ben.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   26
Double galettes de boeuf façon smash, mayonnaise
aïoli, brie, chips de prosciutto, laitue et cornichons 

Poutine Classique.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  17
Frites maison, fromage Perron et sauce london 

Poutine Philly steak.  .  .  .  .  .  .  .  .   26
Frites maison, fromage Perron, sauce london, steak 
Philly et rondelles d'oignons 

Tataki de thon à la teriyaki.  .  .  .  . 31
Salsa verde, mayonnaise mangue et sésame, légumes et 
frites maison 

Salade César .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   23
Salade césar classique avec poitrine de poulet 
grillée 

Salade Chester .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 25
Laitue romaine et Iceberg, légumes croquants, 
saumon fumé, croûtons de guacamole et oeuf
à la coq

Tartare de boeuf à l'italienne .  .  . 30
Échalotes grises, cornichons, câpres, copeaux 
de parmesan, raifort, sauce worcheshire, siracha, 
jaune d'oeuf confit, chips de parmesan servi avec
croûtons, frites maison et salade verte

    Sticky toffee .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   10
Caramel fleur de sel, crème glacée à la vanille, 
crumble de biscuit graham et noix

Gâteau aux carottes.  .  .  .  .  .  .  .  .   10 
Dulce de leche avec crumble de biscuit graham 
et noix

Gâteau triple chocolaT.  .  .  .  .  .  .   
Garni de petits fruits et d’un coulis de chocolat noir 

Affogato Martini .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13
Baileys, Frangelico, crème glacée et espresso

10

Madison Park Breakfast, 
Galiano, Thé Earl Grey, 
mousse de lait


