
ENTRÉES
SALADE CÉSAR .  .  .  .  11

SOUPE À L’OIGNON 
GRATINÉE .  .  .  .  .  .  .  13
Classique à la bière rousse, 
gratinée à la mozzarella 

PÉTONCLES
CROUSTILLANTS .  .  .  14
Poireaux vinaigrette, radis, 
roquette

SCOTCH EGG .  .  .  .  .  14
Oeuf mollet enrobé de chair de 
saucisse, pané et frit, moutarde 
baseball, épinards, vinaigrette 
aux petits fruits

CHÈVRE CHAUD .  .  .  15
Salade tiède d’épinards, 
tomates, amandes grillées, 
vinaigrette aux lardons

TARTARE DE SAUMON 
DE LA DUCHESSE .  .  19
Échalotes, gingembre, oignons 
rouges frits, ciboulette, sauce 
wafu épicée, croustilles maison

TARTARE DE BOEUF
BUCKINGHAM .  .  .  .  .  19
Chorizo, mayonnaise cajun, 
jalapeños, oignons caramélisés, 
ciboulette, croustilles maison

PLATEAU ROYAL 28
P O U R  2  P E R S O N N E S
Tartare de saumon et 
tartare de bœuf, oignons 
français au miel, accras 
maison, gyozas et 
calmars frits

SNACKS
P a r f a i t  p o u r  p a r t a g e r

AJOUT DE POULET FRIT KARAAGE +7

CHIPS CHAUDES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10
Trempette aux trois oignons

FRICKLES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12
Pickles frits dans notre panure à la bière IPA, 
sauce Buffalo

FRITES À L’ANETH .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11
Assaisonnée au cornichon à l’aneth, avec notre 
délicieuse pickle dip

OIGNONS FRANçais .  .  .  .  .  .  .  .  .  13
Miel épicé

ailes de poulet .  .  .  .  .  (6) 14    (12) 27
Sauce Buffalo et ranch au bleu

CALMARS FRITS .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Paprika fumé, mayonnaise épicée, citron 

    LONDON NACHOS .  .  .  .  .  .  .  .  .  19
Chips de pommes de terre, mozzarella, olives, 
jalapeños marinés, pico de gallo, salsa, guaca-
mole, crème sûre

CLASSIQUES
F A Ç O N  L O N D O N

FILET DE POULET KARAAGE .  .  .  .  25
Légère panure maison croustillante, frites, 
pickles, salade de chou, sauce ranch

    JACK BURGER .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Galettes de boeuf écrasées, fromage américain, 
bacon, oignons, laitue, tomate, pickles, sauce à 
smash burger servies avec frites

BURGER POULET CROUSTILLANT .  23
Morceau de poulet croustillant, mayo cajun, 
pickles, laitue, oignons rouges servies avec frites

POUTINE CLASSIQUE .  .  .  .  .  .  .  .  17
Frites maison, sauce classique, fromage en grain

POUTINE BAVETTE DE BOEUF .  .  .  27
Frites, sauce classique, fromage en grain, bavette
de boeuf, oignons croustillants, sauce BBQ 
coréenne, échalote frites

POUTINE POULET CROUSTILLANT.  23
Frites, sauce classique, fromage en grain, poulet 
karaage, épices Nashville, mayo épicée

SPÉCIALITÉS
L E S  V A L E U R S  S Û R E S

POULET AU BEURRE .  .  .  .  .  .  .  .  .  26
Sauce crémeuse au noix de cajou, riz pilaf, pain 
naan grillé, raïta 

Poitrine DE VOLAILLE .  .  .  .  .  .  .  26
Mariné et grillé, sauce crémeuse aux champignons 
et fines herbes, riz pilaf, légumes du moment 

SAUMON BLACKENED .  .  .  .  .  .  .  .  26
À la mode cajun au four, purée de pommes de 
terre, légumes du moment poêlés

    JOUE DE BOEUF BRAISÉE .  .  .  .  31
Purée de pommes de terre onctueuse, sauce au 
whisky, oignons frits, légumes du moment

BAVETTE & FRITES .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  31
Bavette de bœuf grillée, chimichurri, sauce à la 
stout et poivre, servi avec frites bifteck

FISH
'N'

CHIPS

C H O I X  D E  P O I S S O N1

MORUE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  (5 OZ) 26

SAUMON .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  (4 OZ) 26

AIGLEFIN.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  (5 OZ) 26

ASSIETTE DÉCOUVERTE .  .  .  .  .  49
Partagez une portion de chacun de nos
poissons, servi avec 2 sauces au choix, salade
de chou et une montagne de frites 

À  V O T R E  M A N I È R E

CLASSIQUE
À la bière IPA

BUFFALO
Épices Nashville, 
pickles, buffalo

TANDOORI
Au garam masala

ASIATIQUE
Aromatisé soya & 

gingembre

C H O I X  D E  P A N U R E
2

C H O I X  D E  F R I T E S
3

ASSAISONNÉES

BIFTECK C H A N G E Z  VO S
F R I T E S :

E N  P O U T I N E  +4

E N  S A L A D E  +3

TARTARE

CAJUn

AUX 3 oignons

PICKLE DIP

C H O I X  D E  S A U C E
4

P O U R  2  P E R S O N N E S

CLASSIQUE PUB  25

MORUE  +  PANURE CLASSIQUE
FRITES BIFTECK  +  SAUCE TARTARE

À  N O T R E  M A N I È R E

DESSERT
BEIGNET DE CHEESECAKE .  .  .  .  .  .  9
Dans une pâte à frire sucrée, coulis de fraises, 
sucre à glacer

STICKY TOFFEE.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10
Gâteau classique anglais, sauce caramel, servi 
avec crème glacée à la vanille

AFFOGATO MARTINI .  .  .  .  .  .  .  .  .  13
Baileys, Frangelico, crème glacée, espresso

HOT SHOT .  .  .  .  5
Espresso & Galliano

LONDON FOG .  10
Madison Park Break-
fast, Galliano, thé Earl 
Grey, mousse de lait

SMOKE SHOW
MARTINI .  .  .  .  14
Tequila, Tia Maria, 
Mezcal, sirop d’agave, 
espresso

café
alcoolisé .  .  12

TERRY’S
MARTINI .  .  .  .  10
Tanqueray, Triple sec, 
liqueur de cacao, café

Framboitini .  16
Chambord, liqueur de 
cacao, rhum Morbleu 
au chocolat, espresso

TARTARES
& SALADES
SALADE CÉSAR .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  23
Salade césar classique servie avec poitrine de 
poulet grillée

SALADE SHOGUn.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  25
Mélange de mesclun et épinards, poulet laqué grillé, 
radis, poivrons rouges, coriandre, oignons marinés, 
noix de cajou, sauce wafu épicée, échalotes frites

TARTARE DE SAUMON
DE LA DUCHESSE .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  29
Échalotes, gingembre, oignons rouges frits, 
ciboulette, sauce wafu épicée, servi avec frites, 
salade et croustilles maison

TARTARE DE BOEUF BUCKINGHAM 29
Chorizo, mayonnaise cajun, jalapeños, oignons 
caramélisés, ciboulette, servi avec frites, salade et 
croustilles maison

OPTION SANS GLUTEN +2


