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MENUS DISPONIBLES / Formule table d’hôte 2

MISE EN BOUCHE
FISH’N’CHIPS DE MORUE

Sauce tartare

CHOIX D’entrée
SALADE DU CHEF

Laitue, concombre, tomates cerises, carottes
oignons verts, vinaigrette tomates séchées et origan

POTAGE
Courge butternut, huile de persil,

raviole croquante de fromage de chèvre

CHOIX De PLAT PRINCIPAL
MÉDAILLON DE PORC

Filet de porc bardé au bacon fumé,
sauce porto, brocolis au beurre noisette,

coquillettes crémeuses à la truffe

MANHATTAN
Contre-filet de boeuf aux fines herbes grillé,

saucre crémeuse au cognac, pomme de terre au gratin,
haricots verts amandine, réduit de vin rouge

MORUE DE BOSTON
Pavé de morue rôti au beurre, risotto au

mascarpone et chorizo, pointes d’asperges,
pétales de choux de Bruxelles, sauce vin blanc

BOEUF WELLINGTON +10
Filet mignon de boeuf, duxelles de

champignons, prosciutto et pâte feuilletée.
Servi avec légumes de saison, purée de

pommes de terre à l’huile de truffe et
sauce au vin rouge et romarin

DESSERT
GÂTEAU MOELLEUX

AU CHOCOLAT
Sauce au caramel butter scotch, crème

chantilly et fruits rouges

MENU
londonien

- 4 SERVICES -

7 5$ P
A

R PERSONN
E

 .
 P

A

R PERSONN
E

 .

CHOIX D’ENTRÉE
GRAVLAX DE SAUMON
Sur blinis avec caviar de mulet

POTAGE
Courge butternut, huile de persil,

raviole croquante de fromage de chèvre

CHOIX De PLAT PRINCIPAL
BANGERS & MASH

Saucisses de porc, sauce moutarde,
purée de pomme de terre crémeuse

et légumes du moment 

STEAK FRITES
Steak New-York (10oz), servi avec
légumes de saison, frites au choix

et sauce whisky et poivre

FISH’N‘CHIPS
Duo de poisson dans notre panure
à l’anglaise, sauce tartare et frites

BOEUF WELLINGTON +10
Filet mignon de boeuf, duxelles de

champignons, prosciutto et pâte feuilletée.
Servi avec légumes de saison, purée de

pommes de terre à l’huile de truffe et
sauce au vin rouge et romarin

DESSERT
GÂTEAU MOELLEUX

AU CHOCOLAT
Sauce au caramel butter scotch, crème

chantilly et fruits rouges

MENU
FESTIF
- 3 SERVICES -

5 5$ P
A

R PERSONN
E

 .
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A

R PERSONN
E

 .



MENUS DISPONIBLES / Formule cocktail dinatoire 3

POULET TAO 36$/dz.

Sauce tao maison, sésame,
oignons verts

POUTINE
LONDON 36$/dz.

Frites maison, fromage en grains,
sauce poutine London Jack,

oignons verts

FISH’N’CHIPS
CLASSIQUE 36$/dz.

Morue canadienne en panure
à la bière, sauce tartare, citron

FISH’N’CHIPS
ÉPICÉ 36$/dz.

Doré en panure à la sriracha,
mayonnaise cari et mangue

MENU
DÉGUSTATION

- COCKTAIL DINATOIRE -

ENDIVES
FARCIES 36$/dz.

Farcies aux noix de grenoble
et fromage bleu

FRITES
D’HALLOUMI 40$/dz.

Au jalapeños, chutney
de mangue

MINI
GRILLED-CHEESE 40$/dz.

Halloumi

SALSA
D’AVOCAT 40$/dz.

Pico de gallo, chips de maïs

PIGS IN A
BLANKET 40$/dz.

Moutarde au miel

TATAKI DE
THON ROUGE 45$/dz.

Légumes marinés, sauce ponzu,
crème à la betterave

TARTARE
DE SAUMON 45$/dz.

Won-tons concassés, ciboulette,
oignons verts, sauce chipotle

mangue & lime, crème citronnée
aux herbes, purée d’ananas

TARTARE DE BOEUF
WELLINGTON 45$/dz.

Boeuf, prosciutto, mayonnaise
moutardine aux champignons,
parmesan, ciboulette, oignons
verts, duxelles de champignon

CHEESECAKE 36$/dz.

Beignet de cheesecake, coulis
au fruit des champs et vin rouge

CITRON 36$/dz.

Garniture au citron frais,
crème pâtissière, graham

CHOCOLAT 36$/dz.

Mousse au chocolat, perles
de chocolat fondantes

TIRAMISU 36$/dz.

Doigt de dame, espresso,
crème à la mascarpone, cacao

REINE ELIZABETH 36$/dz.

Gâteau reine Elizabeth, flocon
d’érable, caramel à la stout

FRAMBOISE 36$/dz.

Gâteau framboisier, chantilly,
framboise, chocolat blanc



EMPLACEMENTS / Rez-de-chaussée 4

CAPACITÉ
ASSISE: 90 personnes (incluant le bar)     DEBOUT: 100 personnes
*PLUSIEURS DISPOSITIONS DE PLAN DE SALLE DISPONIBLE SUR DEMANDE.

ÉQUIPEMENT DISPONIBLE
— Bar complet

— Système de son complet (micro, branchement pour groupe de musique ou DJ)

— Deux télévisions (branchements HDMI)

— Banquettes fixes, tables amovibles

*DES FRAIS SUPPLÉMENTAIRES PEUVENT S’APPLIQUER, INFORMEZ-VOUS LORS DE L’ORGANISATION DE VOTRE ÉVÉNEMENT.

FRAIS DE LOCATION DE SALLE
ÉVÈNEMENT SANS NOURRITURE : Montant minimal à déterminer avec le responsable selon la date
de la réservation et l’achalandage habituel et/ou antérieur.

ÉVÈNEMENT AVEC NOURRITURE : Aucuns frais de salle*

*DES EXCEPTIONS PEUVENT S’APPLIQUÉES. LE CAS ÉCHÉANT, NOUS ÉTABLIRONS UN MONTANT DE DÉPENSES MINIMALES.

REZ-DE-CHAUSSÉE



EMPLACEMENTS / Mezzanine 5

CAPACITÉ
ASSISE: 30 personnes     DEBOUT: 30 personnes
*PLUSIEURS DISPOSITIONS DE PLAN DE SALLE DISPONIBLE SUR DEMANDE.

ÉQUIPEMENT DISPONIBLE
— Ambiance style lounge

— Banquettes fixes, tables amovibles

*DES FRAIS SUPPLÉMENTAIRES PEUVENT S’APPLIQUER, INFORMEZ-VOUS LORS DE L’ORGANISATION DE VOTRE ÉVÉNEMENT.

FRAIS DE LOCATION DE SALLE
ÉVÈNEMENT SANS NOURRITURE : Montant minimal à déterminer avec le responsable selon la date

de la réservation et l’achalandage habituel et/ou antérieur.

ÉVÈNEMENT AVEC NOURRITURE : Aucuns frais de salle*

*DES EXCEPTIONS PEUVENT S’APPLIQUÉES. LE CAS ÉCHÉANT, NOUS ÉTABLIRONS UN MONTANT DE DÉPENSES MINIMALES.

MEZZANINE



FORMULAIRE / Demande de soumission 6

DEMANDE DE SOUMISSION

INFORMATION

PRÉNOM, NOM

NOM DE L’ENTREPRISE (FACULTATIF)

TÉLÉPHONE

ADRESSE POSTALE

ADRESSE COURRIEL

RÉSERVATION

DATE HEURE

NOMBRE DE PERSONNES

S’il y aura des personnes mineures,
veuillez spécifier combien

RESTRICTIONS ALIMENTAIRES (SI APPLICABLE)

EMPLACEMENT DÉSIRÉ

 REZ-DE-CHAUSSÉE

 MEZZANINE

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12

13

CHOIX DE MENU
 MENU FESTIF (55$)

 MENU LONDONIEN (75$)

 COCKTAIL DINATOIRE (VOIR LIGNE 12)

 AJOUT PAIN/BEURRE (+2$/PERS)

 AJOUT CAFÉ/THÉ (+4$/PERS)

SI COCKTAIL DINATOIRE CHOISIS, VEUILLEZ
SÉLECTIONNER LES BOUCHÉES DÉSIRÉES

 POULET TAO QUANTITÉ              DZ (36$)

 POUTINE LONDON QUANTITÉ              DZ (36$)

 FISH’N’CHIPS CLASSIQUE QUANTITÉ              DZ (36$)

 FISH’N’CHIPS ÉPICÉ QUANTITÉ              DZ (36$)

 ENDIVES FARCIES QUANTITÉ              DZ (36$)

 FRITES D’HALLOUMI QUANTITÉ              DZ (40$)

 MINI GRILLED-CHEESE QUANTITÉ              DZ (40$)

 SALSA D’AVOCAT QUANTITÉ              DZ (40$)

 PIGS IN A BLANKET QUANTITÉ              DZ (40$)

 TATAKI DE THON ROUGE QUANTITÉ              DZ (45$)

 TARTARE DE SAUMON QUANTITÉ              DZ (45$)

 TARTARE DE BOEUF QUANTITÉ              DZ (45$)

 CHEESECAKE QUANTITÉ              DZ (36$)

 CITRON QUANTITÉ              DZ (36$)

 CHOCOLAT QUANTITÉ              DZ (36$)

 TIRAMISU QUANTITÉ              DZ (36$)

 REINE ELIZABETH QUANTITÉ              DZ (36$)

 FRAMBOISE QUANTITÉ              DZ (36$)

COUPONS DE CONSOMMATION
 CLASSIQUE (10$) QUANTITÉ 

 BIÈRES EN FÛT, VIN ET MOUSSEUX MAISON, SPIRITUEUX
 ALLONGÉS (GIN, VODKA & RHUM), BLOODY CAESAR

 PREMIUM (13$) QUANTITÉ 

 BIÈRES EN FÛT, VIN ET MOUSSEUX MAISON, SPIRITUEUX
 ALLONGÉS (GIN, VODKA & RHUM), BLOODY CAESAR,
 APEROL SPRITZ, MARGARITA, NEGRONI, AMARETTO SOUR

 SIGNATURE (16$) QUANTITÉ 

 BIÈRES EN FÛT, VIN ET MOUSSEUX MAISON, SPIRITUEUX
 ALLONGÉS (GIN, VODKA & RHUM), BLOODY CAESAR,
 APEROL SPRITZ, MARGARITA, NEGRONI, AMARETTO SOUR, 
 2 DE NOS COCKTAILS SIGNATURE

 AUCUN

Envoyez votre formulaire via l’adresse email 
Il nous fera plaisir de vous envoyez une soumission à signer pour confirmer

votre réservation. Au plaisir de vous recevoir!

* CE FORMULAIRE NE CONSTITUE PAS UNE CONFIRMATION DE VOTRE ÉVÉNEMENT DANS NOTRE ÉTABLISSEMENT.

h.ezzeddine@londonjack.ca.
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